Konfirmation 2017

lgen i &r tilbyder vi skgnne Konfirmationg menuer. Lavet fra bunden
med lsekre dangke ravarer.

Her er voreg bud p4 arete menu. Skulle [ have andre gneker samt ideer
gleeder vi og til at hgrer fra jer.

Vi Tilbyder igen i ar Telt samt service udlejning.

Skulle i have brug for serverings pergonale er vi her ogeé behjaelplige.

Kontakt mig for nzermere informationer.

Belinda



Gl. Amgtrup Slagteren
97-84-09-00

Forret

Tarteletter

Med hjemmelavet hgns i asparges Pr. pers.

Lakse rose

Serveres med sprgde salater, rejer samt sauce verte.

Hertil lzekkert madbrad. Pr. pers.

Tarn af Spansk Serano Skinke.

Serveres med Kraftig Tomatsalat, syrlige aebler samt peerer.

Hertil lzekkert madbrad. Pr. pers.

Fiskesymfoni
Varm rgget laks toppet pa sprgde salater
Serveres med rejer samt sauce verte.

Cremet Tun mousse med urtemarineret cherry tomater

samt sprade rugbrads chips. Hertil laekkert madbrad. Pr. pers.

Gl. Amstrup Tapas
Italienske, Spanske samt hjemmelavet specialiteter serveres med

Hjemmelavet bennemos samt pesto.

38,-

48,-

42,-

68,-



Hertil lzekkert madbrad. Pr. pers.  55,-

Hovedretter

Vengbof
Serveres med smagrristede kartofler.
Hertil frisk tomatsalat, sommerens grgnne salat samt sauce verte.

Hertil laekkert madbrad. Pr. pers. 138,-

Svampe farseret Svinemgrbrad
Serveres med fladebagte kartofler.
Hertil italiensk pastasalat, sommerens grgnne salat, dressing samt

Leekkert madbrad. Pr. pers. 148,-

Helstegt Kalvemgrbrad
Serveres med kartoffel kage, smarristede petit kartofler & rgdvinssauce.
Hertil arstidens gronsagstimbale samt sommerens salat.

Sauce verte samt leekkert madbrad. Pr. pers. 188,-

Konfirmations Stegebord 1

Helstegt ungkvaegs roast samt langtids stegt Svinenakke.
Serveres med urte marineret petit kartofler samt fyldt bagt kartoffel.
Hertil 2 af sommerens skagnne salater,

sauce verte samt laekkert madbrad. Pr. pers. 158,-



Konfirmations stegebord 2
Peber marineret k@dkvaegs culotte samt urte-braiseret svinekaller.
Serveres med fladebagte kartofler, graesk inspireret petit kartofler

samt svampe-fladesauce. Hertil 2 af sommerens sk@gnne salater,

sauce verte samt laekkert madbrad. Pr. pers.

Dessert

Hjemmelavet islagkage
Pa bund af nedder, makroner samt chokolade.

Flgdeis med chokolade og arstidens beer.

Pyntet med flade, chokolade og sommerens friske baer. Pr. pers.

Chokolade Brownie

Med sommer topping.

Serveres med hjemmelavet vanilie parfait og beer. Pr. pers.

Chokolade Cheesecake

Med 3 slags chokolade.

Serveres med frisk hindbaer coulis Pr. pers.

Sommer frisk dessert bombe.

Serveres i sgde sylte glas.

178,-

48,-

52,-

52,-



Lime, hvidchokolade og syrlig hindbaer sorbet. Pr. pers.  58,-



Buffet 1

Forret

Reje cooktall

Med sprad salat og pikant dressing.

Hertil sprgde baguettes.

Gl. Amstrup Landskinke

Serveres med syrlige aebler samt ra syltede tranebeer.
Hertil hjemmelavet humus samt laekkert madbrad.
Hovedret

Rosa stegt Kalvefilet samt sommer farseret svinemgarbrad.
Serveres med krydder ristet petit kartofler, fladebagte kartofler samt peber sauce.
Hertil 2 speendende sommersalater samt dressing.

Dessert

Kraftig Chokoladekage med sommer topping

Serveres med blabaer parfait samt friske beer.

Pr. pers. 249,-



Buffet 2

Forret

Kyllingesalat i pikant urtedressing

Med sprad bacon og rugbrgds chips.

Hjemme reget Carpaccio - pa bund af ruccola.
Serveres med frisk hgvlet parmesan, tranebzer samt saltmandler.

Hertil lzekkert madbrad.

Lime marineret Laks

Pa bund af sprgde salater & rejer.

Toppet med kraftig tomatsalsa. Hertil Sauce verte samt laekkert madbrad.

Hovedret

Helstegt Kedkvaegs Hajreb samt urte marineret Kalkunbryst.

Serveres med pikant kartoffelkage, ngdde ristede petit kartofler samt kraftig redvinsauce.
Hertil 2 speendende sommer salater, urte dressing samt laekkert madbrad.

Dessert

Sommer Bombe

Mousse af syrlige frugter, hvid chokolade, skgnne friske baer samt hindbaer sorbet.

Pris. Pr. pers. 275,-



Natmad

Slagterens palaegsbord
3 slags hjemmelavet palaeg med div. Tilbehgr.
Lun leverpostej med sprad bacon og champignon.

Hertil udvalg af rugbred og madbrad.

Hjemmelavet suppe.
Asparges suppe
Tomat suppe
Oksekgdssuppe
Karrysuppe mm.

Der serveres lunt madbrgd hertil.

Hjemmelavet kartoffelsalat

Med lune frikadeller samt rugbrad.

Italiensk pastasalat.

Serveres med lunt ung hanebryst.

Tortillas wrap

- Med Serano skinke, pesto, grgnt, feta samt ristede kerner.

- Med koldrgget laks, urte creme, grgnt samt rejer.

Serveres med dagens salat og dressing.

Bulgur salat

Med urter, grgnt samt rgdbede.

Pr. pers.

Pr. pers.

Pr. pers.

Pr. pers.

Pr. pers.

55,-

38,-

38,-

38,-

55,-



Serveres med lune kyllingespyd samt madbrgad. Pr.pers.  38,-

Praktisk Info.

Skulle de have andre gnsker eller ideer til jeres menu er de meget velkomne til at kontakte
kokkenet. Vi vil da sammen finde en tilfredsstillende menu.

Emballage

Alt emballage, skale, fade, alu-bakker, alu-lag, gryder mm. Skal tilbage leveres i rengjort
stand senest 3 dage efter.

Levering

P4 alle konfirmations dage er leveringen uden beregning indenfor 15 km.

Bestilling samt betaling

Pga. tidligere ars erfaring har jeg i ar valgt at der skal indbetales depositum for at
reservere den endelige dato. Depositummet fratreekkes ved den endelige betaling.

Depositum pa 1000,- indbetales pa konto nummer
Reg. 7647 konto. 2004480 meerket med navn samt konfirmations dato.

Dette skal ske senest den 15. Marts 2017.

Den endelige betaling skal ske senest 4 dage for festen. Hvor ogsa det endelige geeste
antal oplyses.

Der leveres ingen mad ud pa dagen uden forud betaling.

Jeg ser frem til at vaere med til at gore denne dag noget ganske seerligt.

Keerligst Belinda - Gl. Amstrup Slagteren
Jlbyvej 31 b
7600 Struer
TIf. 97840900/23492398
Mail meulengracht@live.dk



